Foérpackning: Glasflaska
Antal/forpackning: 6 eller
styckevis

Volym: 750 ml

Argang: 2017

Alkohol: 14,5 %
Serveringstemp: 16-18 °C

M!SSION

WINE &SPIRITS

Almirez

Spanien, Toro i
Argang: 2017 TES® LA ME&N|A
Typ: Rott vin

Druvor: Tinta de Toro

Systembolagets artnr: 70124

Om produkten:

Recension av den beromda vinjournalisten Robert Parker
94p/100p

Producent: Teso La Monja, www.sierracantabria.com/tesolamonja/?idc=337

Om producenten: Ar 2007 uppfyllde familjen Eguren sin drém om en ny egendom:
Teso La Monja. En exklusiv vingard med sin grund i erfarenhet, historia, hart arbete
och passionen for vin! Vindistriktet Toro ligger vid floden Duero, vaster om
Valladolid, i regionen Kastilien-Ledn. | Teso La Monjas vingardar bestar jorden av
sand, alluviallera och kalk med bra dranering. Den lokala druvsorten heter "Tinta de
Toro", en variant av Tempranillo med 18g avkastning i de extrema
klimatférhallandena i regionen. Vadret gar fran varma och torra somrar till kalla
vintrar med en anmarkningsvard skillnad i temperatur mellan dag och natt under
hela aret. Vineriet Teso La Monja ar ett fenomen i den spanska vinhistorien, vars
fortjanst ligger hos familjen Eguren. De har lyckats skapa viner fran Toro dar bade
struktur, elegans och de finstdmda aromatiska smakerna kommer fram.

Farg: Mork rod

Doft: Nyanserad, mycket fruktig och kryddig doft med rostad fatkaraktar, inslag av
plommon, rosmarin, mérk choklad, tobak och charkuterier.

Smak: Stram, nyanserad, mycket fruktig och kryddig smak med balanserad
fatkaraktar, inslag av plommon, mérka kérsbar, tobak och choklad.

Alkohol: 14,5 %

Passar bra till: ™ ™ = &x
Lagring: 12 manader,pa franska 225 L fat

Mediaomtalanden

Robert Parker 94p/100p


http://systembolaget.se/70124
http://www.sierracantabria.com/tesolamonja/?idc=337/

