
Förpackning: Glasflaska
Antal/förpackning: 6
Volym: 750ml
Årgång: 2018 SLUTSÅLD ny
årgtång beräknas i mars 22
Alkohol: 15,5 %
Serveringstemp: 16 -18 °C

Destí Priorat
Spanien, Priorat
Årgång: 2018 SLUTSÅLD ny årgtång beräknas i mars 22
Appellation: Priorat DOQ
Typ: Rött vin
Druvor: 65% Garnacha, 15% Carignan, 10 % Syrah 10% Cabernet Sauvignon
Systembolagets artnr: 52519

Om produkten: Går att beställa i  vacker trälåda om 6 genom Systembolaget på
artikelnummer: 5251901 Desti blir mer komplext av att lagras och kan ligga upp till
10 år.  

Producent: Merum - Priorati, www.merumpriorati.com

Om producenten: Vingården Merum Priorati består av tre olika vinåkrar på totalt
103 HA som alla är belägna i den lilla byn Porrera.

Själva byggnaden är nybyggd  och utrustad med " state of- the -art tehnology "
designad för att på bästa sätt värna om miljön. Den unika karaktäristiska jorden -
licorella  har bidragit till att dessa viner från Priorat har blivit kända är över hela
världen.

Färg: Intensiv mörk körsbärsröd
Doft: Komplex på näsan med aromatiska toner av röda bär särskilt hallon och röda
vinbär. Inslag av kryddiga toner.
Smak: Desti är ett elegant och rött vin med inslag av slånbär och granatäpple, med
lena balsamico toner och mjuka tanniner.  

Restsocker: 0,53 g/l Syra: 5,4 g/l Alkohol: 15,5 %

Passar bra till: 
Desti Priorat 2018 - Årgång SLUTSÅLD. Dekantera gärna vinet ungefär 2 timmar
innan servering. Desti passar till grillade skaldjur och fisk men även till grillad
entrecote.

Lagring: Franska Ekfat 18 månader

http://systembolaget.se/52519
https://www.systembolaget.se/produkt/vin/desti-5251901/
http://www.merumpriorati.com/

