
Förpackning: Glasflaska
Antal/förpackning: 6
Volym: 750 ml
Årgång: NV
Alkohol: ´11,5 %
Serveringstemp: 8-10 °C

Schwedhelm Zellertal
Riesling Trocken Sekt
Tyskland, Pfalz
Årgång: NV
Typ: Mousserande vin
Druvor: 100% Riesling
Systembolagets artnr: 72401

Om produkten:

Schwedhelm Zellertal Riesling är ett friskt och mineraldrivet mousserande vin från
Pfalz i Tyskland. Druvorna växer i kalkrik jord, vilket ger vinet sin tydliga syra och
lätta sälta. Doften bjuder på gröna äpplen, citrus och stenfrukt, ibland med inslag av
örter och blommor. Smaken är torr, elegant och uppfriskande, med en lång och ren
avslutning. Det här är ett vin som passar riktigt bra till skaldjur, fisk och ljust kött,
men fungerar också fint till vegetariska rätter eller som aperitif. Ett stilrent och
välgjort vin för dig som gillar Riesling med både fräschör och karaktär.

Producent: Weingut Schwedhelm, www.schwedhelm-zellertal.de/#/en

Om producenten: Weingut Schwedhelm drivs av bröderna Stephan och Georg
Schwedhelm, som med stor passion och respekt för traditionen har förvandlat sin
familjegård till en av regionens mest lovande vinproducenter. Vingården omfattar
cirka 18 hektar och är särskilt känd för sina torra viner från kalkrika jordar, vilket ger
dem en tydlig mineralisk karaktär. Fokus ligger på
druvsorterna Riesling, Weißburgunder (Pinot Blanc) och Spätburgunder (Pinot
Noir), med särskilt framstående lägen som Schwarzer
Herrgott, Klosterstück och Kreuzberg. Schwedhelm har tidigare varit ekologiskt
certifierade och arbetar fortfarande med hållbara metoder, även om de har valt att
avstå från certifieringen för att minska användningen av koppar i odlingen.
Vinifieringen sker ofta spontant och vinerna lagras i en kombination av rostfritt stål,
gamla ekfat och större träfat, beroende på vinets stil.

Doft: Lätt blommig doft av citrus, mandelmassa, zest och päron.
Smak: Torr, elegant och uppfriskande med pigg syra. Behaglig mousse med rent
och snyggt avslut.

Alkohol: ´11,5 %

Passar bra till: 
Rökt eller gravad fisk såsom lax och röding. Sushi & sashimi eller grillad grön sparris
med citron och parmesan.

Produktionsmetod: Traditionella metoden där andra jäsningen sker i flaskan

http://systembolaget.se/72401
http://www.schwedhelm-zellertal.de/#/en/

