
Förpackning: Flaska
Antal/förpackning: 6
Volym: 750ml
Årgång: 2019
Alkohol: 12,80 %
Serveringstemp: 6-8 °C

Prat d'Hores White
Spanien, Lleida
Årgång: 2019
Appellation: Coster del Sagres
Typ: Vitt vin
Druvor: 60% Macabeo, 30% Riesling och 10% Muscat de
Frontignan
Systembolagets artnr: 55837

Producent: Celler De Sanui, cellerdesanui.com/?lang=en

Om producenten: Celler de SANUI ligger precis i utkanten av staden Lledia i
Katalonien. Costers del Segre heter appellationen som är känd för att odla både
lokala och internationella druvor.

Vingården på 10 hektar ligger på en platå 270 m över havet och här växer gröna
och blå druvor om vartannat tillsammans med oliv och fruktträd vilket bidrar till ett
rikt ekosystem.

Färg: Intensivt gyllengult och halmfärgat
Doft: Arom är av mycket mogen stenfrukt (persika och päron), rostad karamel och
brioche
Smak: Vitt fylligt torrt vin med bra syra. Välstrukturerat, med en lång fet eftersmak
i gommen. Påminner om en fet Mersault... Lite oxidativa toner kan man finna - bör
luftas.

Restsocker: 0,2 g/l Syra: 3,95 g/l Alkohol: 12,80 %

Passar bra till: 
Prat d'Hores är ett bra matvin som tål lite motstånd, gärna en fet sås till grillade
fisken.

Lagring: 10 månader på franska Allierek

http://systembolaget.se/55837
http://cellerdesanui.com/?lang=en/

